
Le temps n’est pas quelque 
chose que l’on reçoit.  
C’est quelque chose  

que l’on prend.

La Bretteuse est une IPA vieillie longuement 
en barriques de syrah californien envahies 
de brettanomyces. Il en résulte une bière  
trouble aux accents orangés dont le nez évoque 
l’eau de rose, le pamplemousse, la vanille et 
le cuir. En bouche, l’acidité et l’amertume 
s’engagent dans une longue valse nuptiale, 
véritable mariage des saveurs qui ne demande 
qu’à être consommé.

Style : Brett IPA  
Alcool : 7,3% alc./vol. 
Couleur : Ambrée 
Amertume : 50 IBU 
Vieillie de 12 à 18 mois  
en fût de syrah et zinfandel

RÉCOMPENSES 
 2014 World Beer Awards (Royaume-Uni) The Americas Bronze Experimental Speciality 
 2013 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’Argent Wood and Barrel Aged Sour Beer
 2013 World Beer Awards (Royaume-Uni)  World’s Best Speciality Beer 



Dominus est, quod bonum
est in oculis suisfaciat

Cette bière exceptionnelle, fermentée grâce 
à trois levures différentes, a vieillie jusqu’à six 
mois en fût de chêne américain ayant hébergé 
le brandy de pomme de la cidrerie Michel 
Jodoin. Elle présente un côté vanillé, épicé, 
torréfié et animal. S’y mélange aux effluves 
d’alcool chaud le caramel brûlé, la pêche, 
l’abricot et le tabac frais. Une sérieuse bière 
de dégustation !

Style : Triple Sauvage  
Alcool : 10% alc./vol. 
Couleur : Ambrée 
Amertume : 35 IBU 
Vieillie de 4 à 6 mois  
en fût de calvados

RÉCOMPENSES 
 2015 World Beer Awards (Royaume-Uni) Canada’s Gold Medal Belgian Style Tripel 
 2014 Mondial de la Bière Europe (France) Médaille d’Or MBière Pierre Celis 
 2014 World Beer Awards (Royaume-Uni) The Americas Bronze Belgian Style Tripel 
 2014 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’Argent Wood and Barrel Aged Strong Beer
 2013 World Beer Awards (Royaume-Uni) World’s Best Belgian Style Tripel
 2012 World Beer Awards (Royaume-Uni) The Americas Best Belgian Style Tripel Pale Ale
 2012 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’argent Belgium Style Strong Speciality Ale
 2011 World Beer Awards (Royaume-Uni) World’s Best Flavoured Pale Ale
 2011 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’Or Wood and Barrel Aged Strong Beer
 2010 World Beer Awards (Royaume-Uni) The Americas Best Strong / Extra Special Pale Ale
 2010 Ratebeer.com Best Beer of Canada(Top 50) prix des internautes
 2009 Mondial de la Bière de Montréal (Canada) Médaille d’Or Concours MBière



Jusqu’à douze mois de maturation en fût  
de chêne de vin blanc botrytisé californien  
confère à cette bière un nez complexe aux  
allures de fleur de miel, de vanille, d’abricot 
et de cuir par l’ajout de levures sauvages.  
La bouche, ample et généreuse, fredonne 
des airs aigres-doux sur fond de pêche et  
de houblons américains. 

Style : Saison Sauvage  
Alcool : 7,5% alc./vol. 
Couleur : Ambrée 
Amertume : 18 IBU 
Vieillie de 6 à 12 mois  
en fût de vin blanc botrytisé californien

RÉCOMPENSES 
 2016 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’Argent American Style Brett Beer
 2015 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille de Bronze Wood Aged Beer
 2015 Prix du public volet bière (Canada) Médaille Grand Or Bière à dominante sauvage
 2015 World Beer Awards (Royaume-Uni) Canada’s Gold Medal Belgian Style Tripel 
 2011 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille d’Or Wood and Barrel Aged Sour Beer

 

De quoi en perdre 
son latin !



Ce stout impérial vieilli en fût de bourbon 
américain présente des notes de malt grillé 
sur fond de café, de chocolat noir et de caramel 
vanillé. La bouche, veloutée et suave, est 
soutenue par une présence sagace d’alcool qui 
lui confère des allures de fine liqueur.

Style : Stout impérial 
Alcool : 10% alc./vol. 
Couleur : Noir 
Amertume : 32 IBU 
Vieilli de 3 à 6 mois 
en fût de bourbon

RÉCOMPENSES 
 2014 Canadian Brewing Awards (Canada) Médaille de Bronze Wood and Barrel Aged Strong Beer
 2012 European Beer Star (Allemagne)  Médaille de Bronze Wood and Barrel Aged Strong Beer 

« Donnez-moi une femme 
qui aime vraiment la bière  

et je conquerrai le monde. »  
- Guillaume II; empereur d’Allemagne


